
 

1 = vegetar isch, 2 = vegan /  *Fixes Menü, Änderungen sind le ider nicht mögl ich.  Al le Preise in CHF inkl .  MwSt.  No Cash - Cards only. 
Über die Zutaten in unseren Gerichten, die Al lergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren wir  dich gerne auf Anfrage.

TO START 
SALZGURKEN, FLEISCHTOMATE, SUMAC UND OLIVENÖL, GURKE, RÜBEN-PICKLES, OLIVEN, HAUSGEMACHTES 
FLADENBROT, pro Person2. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7

PALESTINIAN STARTER SELECTION

HUMMUS & BABAGANOUSH
LABNEH & TABOULEH

FALAFEL
FATAYER SPINAT

HAUSGEMACHTES FLADENBROT
MANA’ÈESH OF CHOICE

(ZATAR, RIND ODER KÄSE)

AB 2 PERSONEN 
PRO PERSON 39*

“EAT LIKE OUR FAMILY”
Gemeinsam die palästinensische Küche erleben 
– mit unserem Family-Style Degustationsmenü, 

genau wie bei den Khouris zu Hause!

GESAMTE PALESTINIAN MEZZE SELECTION
PLUS: GRILL MIX 

ARABIC RICE, HALLOUMI STICKS
ZATAR GARLIC FRIES & FATTOUSH

FÜR DEN GESAMTEN TISCH BESTELLBAR
PRO PERSON 89*

HABIBI -  UNSERE GERICHTE SIND ZUM TEILEN GEDACHT. WIR EMPFEHLEN PRO PERSON 3-4 GERICHTE.

ح ا قتر ا

GRILL

SHISH POULET.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25
Schweizer Poulet,  2x100 Gramm

SHISH KAFTA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26
Schweizer Kalb und ir isches Lamm, 2x100 Gramm

SHISH RIND.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .39
Schweizer Black Angus Rind, 2x100 Gramm

MERGUEZ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
Lammwurst,  180 Gramm

GRILL MIX.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .69
Shish Poulet,  Shish Kafta,  Shish Rind & Merguez
(400 Gramm - empfohlen für 2 Personen) 

NEU

KALTE MEZZE

HUMMUS2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13.50
Kichererbsenpaste, Tahina

BABAGANOUSH2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.50
Geräucherte Aubergine püriert,  Tahina 

LABNEH1.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13.50
Hausgemachter,  abgetropfter Ziegenfrischkäse 

FATTOUSH2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19
Latt ich, Tomaten, Gurken und knusprigem 
Fladenbrot an Sumac-Salat-Dressing

TABOULEH2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12
Petersi l iensalat mit Bulgur,  Zwiebeln 
gewürfelten Tomaten und Minze 

KHYAR BIL LABAN1.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11
Joghurt mit Gurken, Minze und Zitrone

NEU

HAUSGEMACHTES FLADENBROT.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2

HAUSGEMACHTE SAUCE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2
Toum (Knoblauchsauce),  Gewürzjoghurt oder Harissa

MANA’EESCH
ARABIC FLATBREAD

ZATAR2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17

KÄSE1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17

SCHWEIZER RINDFLEISCH.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19

V4

WARME MEZZE
KIBBEH... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15
Hausgemachte Bulgurbal len mit Rinderhack Fül lung 
4 Stück

SFIHA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15
Hausgemachte Teigtaschen mit Rinderhack, 4 Stück

KHOURIS FALAFEL2 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16
Susan’s Geheimrezept:  Kichererbsen, Kräuter, 
Gewürze, 4 Stück

ARAYES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 
Fladenbrot gefül lt  mit Rinderhack und Käse

FATAYER1.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
Hausgemachte Teigtaschen mit Spinat,  Zwiebeln, 
Käse und Sumac, 1 Stück 

RAKAJEK JIBN1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
Hausgemachte fr itt ierte Rolle mit Käse Fül lung
6 Stück

MOUSSAKA2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17
Auberginenauflauf mit Kichererbsen und Tomaten

ROASTED CAULIFLOWER2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18.5
Ganzer gerösteter Blumenkohl mit Dukkah an 
Tahina- und Harissa-Sauce

HUMMUS BIL LAHME.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19
Hummus mit gebratenem Rindfleisch 
und Pinienkernen

ZATAR GARLIC FRIES2. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14

ARABIC RICE1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8
Reis,  Fadennudeln und Safran-Rosenwasser-Butter 

HALLOUMI STICKS1,  Fritt ierter Halloumi. . . . . . . . . . . . . . . . .16

JAWANEH.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27
Swiss Chicken Wings, aus dem Offen

FRIED ANCHOVIES, Sardel len fr itt iert . . . . . . . . . . . . . . . . . .19.50

NEU

NEU

NEU

NEU

NEU

SÜSSES / COUPE
KNAFEH1.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.50
Fadenteig, geschmolzener Käse, Pistazien, Blütensirup

BAKLAVA SELECTION1 4 Stück, Handgemacht. . . . . . . . . . . .12

WASSERMELONE2. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11

SCHOKO-TAHINE COUPE1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.00
Schokoladen Glace an Karamel-Tahine-Sauce 

SUMAC-VANILLA COUPE1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.00
Vanil le Glace mit Erdbeeren und Sumac

BAKLAVA COUPE1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.00
Pistazien Glace, Baklava, Pistazien und Kardamom

NEU

NEU

NEU



كبة
15.00.. . . . . قطع  4 غل  لبر ا مع  مقلي  و م  و مفر ي  يسر سو ي  بقر لحم 

صفيحة
15.00.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . قطع  4 ي  يسر سو ي  بقر لحم  مع  ت   معجنا

للحمة با حمص 
بيتي بي  عر خبز 

19.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . مسحب ن  ضأ لحم  مع   حمص 

يس ر خو فل   فلا
16.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . قطع  4 لفلسطينية  ا يقة  لطر با مقليه 

مقلية جة  نشو  أ
مقلية ملة  كا ين  د سر ئح  ا شر

19.50. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . م لثو با

مي حلو بع  صا أ
16.00.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . مقلي مي  حلو

ئر فطا
16.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . قطع  4 نخ  لسبا با ت  مُعجنا

14.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . م لثو ا و عتر  لز با مقلية  طس  بطا

نح ا جو
27.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . لمقلية ا ي  يسر لسو ا ج  جا لد ا جنحة   أ

18.50. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . مل لكا با ي  مشو نبيط  قر

يس ا عر
14.00. لجبن ا و م  و لمفر ا ي  لبقر ا للحم  با ة  محشو بي  عر خبز  ة   شطير

قطع  6  , لجبن ا ئف  لفا
14.00. لجبن ا ة  حشو مع  مطعمنا  في  ة  ر لمُحضَّ ا و المقلية  لفيلو  ا عجينة  ئف  لفا

مسقعة
17.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . طم لطما ا و لحمص  ا مع  ن  نجا ذ لبا ا جن   طا

8.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ية لشعير با ز  ر أ

ج جا د شيش 
ي يسر سو ج  جا  د

25.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . م ا غر ن  100  قطعتا

كفتة شيش 
م و مفر ي  لند ير أ ن  ضأ لحم  و ي  يسر سو عجل  لحم   سيخ 

26.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . م ا غر ن  100  قطعتا

ي بقر لحم  شيش 
س نجو أ ك  بلا ي  يسر سو ي  بقر لحم 

39.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . م ا غر ن  100  قطعتا

غيز مير
ن ضأ لحم  نق  نقا

25.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . م ا غر  180 

يل جر ميكس 
كفتة  شيش  ج,  جا د شيش   , ن ضأ لحم  نق  نقا

 69.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (400 لشخصين  بها  صى  يو  - م  ا (جر

17.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . عتر ز

17.00.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . جبن

19.00.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ي يسر سو ي  بقر لحم 

فة كنا
14.50. . . . . . . . . . . . . . . . . . هر لز ا ب  ا شر و لجبن  با ة  محشو خنة  سا ى   حلو

11.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  بطيخ

12.00.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . قطع  4 ة  و بقلا تشكيلة 

تة لا كو لشو با طحينة 
14.00. . . . . . . . . لطحينة با ميل  ا لكر ا ص  صو مع  تة  لا كو شو يم  كر يس   آ

ق لسما با نيليا  فا
15.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ق لسما ا و لة  و ا لفر با نيليا  فا يم  كر يس  آ

ة و بقلا
15.00. . . . . . . . . . . . . . . لهيل ا و لفستق  ا و ة  و لبقلا ا و لفستق  ا يم  كر يس  آ

ن يتو ز  ، مخلل ر  شمند  ، ر خيا  ، ن يتو ز يت  ز و ق  سما مع  ة  كبير طم  طما  ، مخلل ر  خيا
 7  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . د فر لكل 

 2 . للقطعة   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . لصنع ا محلية  صلصة  و  أ بي  عر خبز  فة  ضا     إ

: شهية ت  مُقبلا
حمص

ج غنو با  با
لبنة

تبوله
فل  فلا

نخ سبا ئر  فطا
بيتي بي  عر خبز 

 ( جبن  ، لحم  ، عتر (ز ر  ختيا لا ا حسب  قيش  منا

*  39 . - من   ا  ء بد د  فر  لكل 
ين د فر

. فة لمضا ا لقيمة  ا يبة  ضر ملة  شا ي  يسر لسو ا نك  لفر با ر  سعا لأ ا جميع   . سف لأ ا مع  حة  متا غير  ت  ا لتغيير ا  ، بتة ثا ئمة   *قا
ل تحمُّ م  عد و  أ سية  حسا تُسبِّب  ن  أ يمكن  لتي  ا و قنا  طبا أ في  ة  د جو لمو ا ت  نا للمكو لنسبة   با

. طلبكم على  ءً  بنا بها  غكم  بلا إ نا  يُسعد نه  فإ

: لبيتي ا كل  لا ا بطعم  ستمتع   ا
ز ا لطر ا علي  لفلسطيني  ا لمطبخ  ا معنا  ختبر   ا

ي ر خو ل  ا ل  منز في  كما  ما   تما ئلي  لعا  ا

: يلي ما  و مل  لكا با ئية  لمبد ا ة  لمز ا ر  ختيا ا

يل جر ميكس 

مي حلو بع  صا أ  , ية لشعير با ز  ر أ

م لثو ا و عتر  لز با مقلية  طا  بطا  , ش فتو

*89 . - م   لطعا ا ئمة    قا
لشخص

ح ا قتر ا

 . لصُحبة ا مع  بها  ع  ستمتا للا مًصممة  قنا  طبا أ  . د فر لكل  ق  طبا أ  4 لى  إ  3 -حبيبي     ننصح 

 حمص
بيتي بي  عر خبز 

13.50.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . حمص ن   معجو

ج غنو با  با
بيتي بي  عر خبز 

15.50. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ن نجا ذ با ن   معجو

لبنة
بيتي بي  عر خبز 

13.50.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . جة ز طا يمية  كر جبنة 

ش فتو
بيتي بي  عر خبز 

19.00.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . مش المقر بي  لعر ا لخبز  ا من  قطع  مع  سلطة 

تبولة
بيتي بي  عر خبز 

12.00.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . نس و بقد سلطة 

للبن با ر  خيا
بيتي بي  عر خبز 

11.00.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ن ليمو و  ع  نعنا  ، ر خيا مع  ي  د با ز

يد جد

يد جد

يد جد

يد جد

يد جد

يد جد

يد جد

يد جد

يد جد

يد جد


